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Garnek tradycyjny Zwieger White
Stone 20cm 2|

Cena 199,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny

Kod EAN 5903357371425

Opis produktu
WHITE STONE - garnek 20 cm

Innowacyjne garnki WHITE STONE to naczynia wykonane w technologii die cast, czyli z odlewanego aluminium, ktére jest
najtrwalszym materiatem odpornym na odksztatcenia, zmiany temperatury, a takze dtugotrwate uzytkowanie.

Wewnetrzng czes¢ garnkéw pokrywa nowoczesna, trzywarstwowa, nieprzywierajgca powtoka granitowa GREBLON C3
GRANITE. Zastosowana powtoka, przez swojg specyficzng, chropowatg powierzchnie, pozwala przygotowywad panierowane
potrawy fatwiej i lepiej niz na tradycyjnych, ptaskich powierzchniach. Dzieki nowatorskiej technologii pozwalajacej zredukowacd
ilo$¢ powtok do trzech warstw, produkty WHITE STONE doskonale przewodzg i akumuluja ciepto.

Mozna ich uzywa¢ na wszystkich rodzajach kuchenek, a stanowigcy dno petny dysk indukcyjny zwieksza wydajnos¢
energetyczna o okoto 40 %. Dotaczona do garnka pokrywka wykonana zostata ze szkta hartowanego, a jej rant otoczony

jest silikonowg powtoka. Co wiecej, pokrywa posiada metalowy uchwyt, dzieki czemu mozemy ja bezpiecznie umieszczaé¢ w
piekarniku razem z garnkiem.

Poprzez uzyte, potaczone ze sobg materiaty (jednolite aluminiowe body, powtoka Greblon C3 Granite i silikonowy lakier
zaroodporny) garnek jest jednolita brytg podobng do naczynia zeliwnego, ale zdecydowanie Izejszg i przez to wygodniejszg w
uzyciu. Wszystko to powoduje, ze garnek WHITE STONE jest naczyniem typu All In One co oznacza, ze w jednym naczyniu,
oprécz gotowania, mozemy smazy¢ jak na patelni, dusi¢ oraz zapiekac jak w brytfannie, a nawet piec ciasta.

Dodatkowa zaletg jest mozliwos¢ zapiekania garnkéw w piekarniku do temp. nie przekraczajgcej 240 st.C. oraz smazenia
potraw jak w kazdej patelni marki Zwieger.

W zestawie dodatkowe uchwyty silikonowe, chronigce przed oparzeniem. Idealnie przylegajaca do garnka pokrywa z
silikonowym rantem, ze specjalnymi otworami do odprowadzania pary.

Garnek - cechy i zalety:

* Mozliwo$¢ zapiekania w piekarniku do temp. nie przekraczajgcej 240 st.C oraz smazenia potraw podobnie jak w kazdej
patelni marki Zwieger

Od wstepnego podsmazenia przez duszenie az po zapieczenie - wszystko w jednym naczyniu

Garnki WHITE STONE dziatajg podobnie jak naczynia zeliwne, ale sa od nich znacznie Izejsze i fatwiejsze w uzytkowaniu
Odlewane aluminium typu die cast - lepsza struktura przewodzenia i dystrybucji ciepta

3-warstwowa, nieprzywierajaca powtoka Greblon ® C3 GRANITE - powtoka najwyzszej jakosci do zastosowan
profesjonalnych

e Wygodne, a przede wszystkim szybkie czyszczenie garnka po uzyciu (przygotowywane produkty nie przywierajg do
garnka)

Smazenie w niskich temperaturach przy minimalnym lub catkowitym braku uzycia ttuszczu - zdrowy tryb zycia

Petna indukcja - zwiekszenie wydajnosci energetycznej o ok. 40%

W zestawie uchwyty silikonowe, chronigce przed oparzeniem

Idealnie przylegajaca do garnka pokrywa z silikonowym rantem, ze specjalnymi otworami do odprowadzania pary
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